
Bitte weisen Sie uns bei Ihrer Bestellung auf Allergien und Unverträglichkeiten hin,  
wir informieren Sie gerne über die Inhaltsstoffe unserer Gerichte.    

Angebot so lange der Vorrat reicht. Preise in Euro, inklusive aller Steuern und Abgaben.  

Reh, Wildschwein & mehr 
 

 

Vorspeisen 

 

Carpaccio vom Rind  

Garnelen Dim Sum | Trüffelmayonnaise  

Parmesan | Foccacia 14,00 

   

 

Mit Krentopfen gefüllte Rote-Rüben-Taschen   

Gebackene Pilze | Trüffelmayonnaise | Brot 12,00 

 

 

Kürbis-Suppe  

Mini-Pulled-Reh-Burger 6,50 
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Hauptspeisen 

 

Zweierlei Rehrücken „Mille feuille“ 

Süßkartoffel | Aronia | gebrannte Mandel | Pilze 32,00 

 

Ausgelöste Bauernente vom Tiefnig in Gilgenberg 

Semmelknödel | Blaukraut 26,00 

 

Grapefruit-Joghurt-Perlhuhnbrust 

Steinpilztaschen | Kürbisschaum | wilder Broccoli 24,00 

 

Rehbraten   

Semmelknödel | Blaukraut 20,00 

 

Wildschweinbraten in Thymian-Dunkelbier-Sauce 

Brezenknödel| Speckwirsing 20,00 

 

Wild-Beuschel   

Semmelknödel | Salatschüsserl 16,00 

 

Wildragout 

Serviettenknödel | Blaukraut 18,00 
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Rehschnitzel in Mandelblättern gebacken   

Hollersauce | Kartoffelgebäck | Gemüse 22,00 

 

Roulade & Schnitzel vom Wildschwein 

Schwammerlsauce | Kartoffelgebäck | Gemüse 22,00 

 

Wildschwein Burger  

Bierspitz Bun | Cheddar | Speck | Röstzwiebel 

Spiegelei | Jalapenos 

Pommes frites | kleiner Salat 18,00  

 

Pulled-Lachs-Burger   

Avocado | Kren | Sesammarinade | Limettenmayonaise 

Pommes frites | kleiner Salat 17,50 

 

Zanderbackerl & Garnelen „Tom Kha Gai“ 

Crushi | gegrillter Bimi | Shii Take 26,00 

 

Dreierlei Karotte | gebeizte Gin-Tonic-Lachsforelle   

Gepoppte Samen 20,00  
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Vegetarisch | Vegan 

 

Dinkelspaghetti in Rucolapesto vegan  

getrocknete Tomaten | Oliven | Kürbis 

gepoppte Samen | kleiner Salat                                                  16,50 

 

Gelbes Gemüsecurry vegan   

Knuspriger Erdnussreis | Falaffel | Salatschüsserl 16,50 

 

Salat 
 

Salat mit Putenstreifen in Kräuterbutter  

Schafskäse | Oliven 

marinierte Salate | Blattsalat | Knoblauchstangerl 15,00 
 

Salat mit Backhend’l-Stücken 

marinierte Salate | Blattsalat 

Kürbiskerne in Öl | Knoblauchstangerl 15,00 
 

Bunter Salat mit fünf Garnelen  

marinierte Salate | Blattsalat | Parmesan 

Knoblauchstangerl                                                                        18,00 
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Wirtshaus Klassiker 
 

Klare Suppe 

mit Fritatten oder Kaspressknödel 

oder Wildleberknödel 4,50 

 

Salatschüsserl  4,50 

Hauptspeisen 
 

Bergers Grillspezialitäten 

Schwein | Rind | Pute 

Grillgemüse | Pommes frites | Kräuterbutter 19,50 

 

Nöfinger Forellenfilet | Kürbiskernkruste 

Einkornrisotto | Krebsenschaum | grüner Spargel 20,00 

  

Wiener Schnitzel von Schwein oder Pute 

Pommes frites oder Kartoffeln 13,00/13,50 

 

Cordon bleu von Schwein oder Pute 

Pommes frites oder Kartoffeln 15,00/16,00 
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Dessert 
 

Schwarzbeer-Muffin 

Buttermilch-Matcha-Eis | Maroni Crumble  

Amarettoespuma 9,50 
 

 

Zwetschken-Sorbet  

Grüne Resi Frizzante 7,50 
 

 

Zweierlei Schokoladenmousse  

Beerenragout 8,50 
 

 

Eispalatschinke 

Vanilleeis vom Eiswerk | Schokosauce | Schlagobers 7,50 
 

 

Pofese & Apfelrad‘l 

Vanilleschaum und Vanilleeis 9,00 

 
 


